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แล้วยังไม่อร่อย คนอื่นก็ไม่มีทางอร่อยได้หรอก”

โรลกะหลำ่าปลีในไวต์ซอสซึ่งเป็นหนึ่งในเมนูขึ้นชื่อของร้านอาหาร 

ฮาจิเมะจึงถือกำาเนิดขึ้นในช่วงเดือนตุลาคม ปีโชวะที่สี่สิบ (ค.ศ. 1965)  

หลังจากร้านอาหารฮาจิเมะเปิดในเมืองซึคุดะได้ประมาณครึ่งปีด้วย 

เหตุนี้เอง

นามสกุลของโคโซเขียนด้วยตัวอักษรคันจิที่หมายถึงเลขหนึ่ง  

แต่อ่านออกเสียงว่า “นิโนะมาเอะ”

อจิโิกะและโคโซตกหลมุรกักนัตัง้แตแ่รกพบ เธอแทบอดใจใหเ้ขา 

ขอแต่งงานไม่ไหว และเมื่อเกิดขึ้นแล้วก็มีความสุขมากเหมือนตัวลอย 

ขึ้นฟ้า แต่มีปัญหาอยู่เพียงเรื่องเดียวคือเมื่อแต่งงานแล้วต้องเปลี่ยน 

นามสกุล หมายความว่านามสกุลของอิจิโกะจะกลายเป็น “นิโนะมาเอะ  

อิจิโกะ1” ซึ่งเขียนด้วยตัวอักษรคันจิเดียวกับชื่อของเธอ

“ดูแปลกจริง ๆ นั่นละเนอะ”

อิจิโกะจ้องแผ่นกระดาษซึ่งเขียนคำาว่า  ‘นิโนะมาเอะ อิจิโกะ’  

ตัวเบ้อเริ่ม พลางถอนหายใจยาวดังเฮ้อแล้วพูดต่อ

“นามสกลุเปลีย่นไมไ่ด ้ งัน้เปลีย่นการเขยีนชือ่ดกีวา่ไหม ใชค้นัจ ิ

ตัวอื่นแทน อย่างอิจิโกะ (市子) หรืออิจิโกะ (伊智子) อะไรแบบนี้”

แต่โคโซตอบง่าย ๆ ว่า

“ก็ดีแล้วไม่ใช่เหรอ เขียนง่ายดี ฉันชอบนะ”

โคโซหยิบกระดาษที่เขียนคำาว่า  ‘นิโนะมาเอะ อิจิโกะ’  ที่เขียน 

เช่นนั้นขึ้นมาดูแล้วยิ้มดีอกดีใจ

“พ่อแม่อุตส่าห์ตั้งชื่อนี้มาให้นี่นา จะเปลี่ยนก็น่าเสียดาย”

1 “อิจิ”  ในชื่ออิจิโกะก็แปลว่าหนึ่งเช่นกัน ฉะน้ันชื่อและนามสกุลของอิจิโกะในตอนน้ีจึงแปลว่า  

หนึ่งหนึ่งโกะ และเขียนได้ว่า 一一子 ซึ่งคล้ายตัวขีดยาว
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พอได้ยินโคโซพูดแบบนั้น อิจิโกะก็เห็นว่า “นิโนะมาเอะ อิจิโกะ”  

เป็นชื่อที่ยอดเยี่ยมมากขึ้นมาทันที

“จริงด้วยเนอะ เอาแบบนี้แหละ ไม่เปลี่ยนละ”

ด้วยเหตุนี้เมื่ออิจิโกะแต่งงาน เธอจึงได้ใช้นามสกุลที่จัดว่า 

หายากและได้ผู้ชายที่จัดว่ายอดเยี่ยมเป็นสามี

นั่นเป็นเหตุการณ์สิบสี่ปีก่อนเปิดร้านอาหารฮาจิเมะ ช่วงฤดู 

ใบไม้ผลิ ปีโชวะที่ยี่สิบหก  (ค.ศ.  1951) โคโซอายุยี่สิบสี่ปี อิจิโกะ 

กำาลังจะอายุสิบแปดปี กำาลังเรียนอยู่ชั้นมัธยมศึกษาปีที่หก เธอ 

ลาออกจากโรงเรียนทันทีเพื่อแต่งงาน เป็นช่วงยุคสมัยที่บาดแผล 

หลังสงครามโลกครั้งที่ 2 ยังคงสดใหม่ แต่ในหัวใจของคนหนุ่มสาว 

เต็มไปด้วยความหวังสู่อนาคตพร้อมแววตาเปล่งประกายสดใส

โคโซกลับจากซื้อของที่ตลาดปลาซึกิจิมาถึงบ้านโดยสวนทาง 

กับลูกชายชื่อทากาชิซึ่งสะพายกระเป๋าเป้นักเรียนออกจากบ้านไป

“วันนี้มีปลาค็อดสด  ๆ  เข้ามา จะเอามาทำาเมอนิแยร์2 ส่วน 

ชิราโกะจะเอาไปทำาเทอร์รีน3”

“โอ้โฮ น่ากินจัง”

เมอนิแยร์กับเทอร์รีนเป็นเมนูมื้อคำ่า ร้านอาหารฮาจิเมะเป็น 

ร้านอาหารญี่ปุ่นสไตล์ตะวันตกก็จริง แต่มื้อคำ่าจะมีเมนูอาหารฝรั่งเศส 

เพิ่ม

ระหว่างโคโซย้ายลังใส่ของทะเลไปใส่ตู้เย็น อิจิโกะก็ย่างปลา 

อาจิแห้งและอุ่นซุปมิโซะ

“วันนี้หอยนางรมตัวเล็ก แต่ก็ช่วยไม่ได้ ไม่ได้ซื้อแบบทั้งเปลือก 

ด้วย”

2 Meunière เมนูปลาเนื้อขาวชุบแป้งบาง ๆ แล้วย่างโรยเกลือกับพริกไทย
3 Terrine เมนูเนื้อสัตว์หรือผักบดจนเป็นเนื้อเนียนแล้วนำามาขึ้นรูปในภาชนะสี่เหลี่ยม เสิร์ฟแบบเย็น
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“ประกบสองตัวติดกันก็ได้นี่นา ยังไงก็เอามาทำาของทอดอยู่ดี  

คนกินไม่รู้หรอก”

โคโซกินอาหารมื้อเช้าพลางอ่านหนังสือพิมพ์ผ่าน  ๆ  ตาในช่วง 

เวลาก่อนเริ่มเตรียมวัตถุดิบ ส่วนอิจิโกะซึ่งกินอาหารมื้อเช้าพร้อมกับ 

ทากาชิไปก่อนแล้วนั่งกินผักดองกับนำ้าชาเป็นเพื่อนโคโซ ช่วงเวลาที่ได้ 

นั่งอยู่ตรงหน้าโต๊ะเตี้ย พูดคุยเรื่องสัพเพเหระกันนี้เหมือนจะทำาให้ 

ดอกไม้ผลิบานได้จริง  ๆ ซึ่งเป็นช่วงเวลาที่สองสามีภรรยาได้ใช้เวลา 

ร่วมกันอย่างผ่อนคลาย ถือเป็นความสุขช่วงหนึ่งในชีวิตการทำางาน 

ร้านอาหารที่แสนจะยุ่งเหยิงทุกวัน

ทั้งสองคนจะทำาธุระส่วนตัวให้เสร็จเรียบร้อยก่อนที่พนักงานร้าน 

จะมาถึงตอนสิบโมง โคโซเข้าไปในครัวของร้านเพื่อเริ่มเตรียมวัตถุดิบ  

ส่วนอิจิโกะล้างจานชามในครัวให้เสร็จเรียบร้อย

“อรุณสวัสดิ์ครับ”

มตัซคึาตะ เอจ ิ กบัฮมิโุระ ชนิยะ แทบจะถงึรา้นในเวลาเดยีวกนั  

พวกเขาเดินทางมาทำางานเส้นทางเดียวกัน จึงนั่งรถไฟขบวนเดียวกัน  

เอจิอายุยี่สิบห้าปี ส่วนชินยะอายุยี่สิบสองปี ทั้งคู่ทำางานอยู่คนละร้าน 

กันมาก่อน แต่เมื่อได้ยินว่าโคโซจะออกจากโรงแรมเทโตะเพื่อมาเปิด 

ร้านอาหารสไตล์ตะวันตกเป็นของตัวเอง พวกเขาจึงขอมาทำางานด้วย  

การได้จ้างพนักงานที่มีประสบการณ์การทำางานมาแล้วหลายปีถือเป็น 

ความโชคดีของร้านอาหารฮาจิเมะ

ขณะที่ทั้งสามคนตั้งหน้าตั้งตาเตรียมวัตถุดิบเพื่อจะเปิดร้าน  

อิจิโกะก็ทำาความสะอาดบ้านและซักผ้าจนเสร็จเรียบร้อย จากนั้น 

จึงทำาความสะอาดร้านต่อ  แต่เนื่องจากเป็นร้านเล็ก  ๆ  ซึ่งมีที่นั่ ง 

หน้าเคาน์เตอร์เจ็ดที่กับโต๊ะอีกห้าตัว จึงไม่ต้องใช้แรงมากนัก แค่ทำา 
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ความสะอาดพืน้และเชด็โตะ๊เทา่นัน้ เมือ่ทำาความสะอาดภายในรา้นเสรจ็  

เธอก็ออกไปเช็ดประตูทางเข้ากับกระจกหน้าร้านต่อ

บริเวณกระจกที่จัดแสดงเมนูอาหารหน้าร้านมีป้ายบอกว่า 

เป็นร้านอาหารสไตล์ตะวันตก และมีโมเดลเมนูอาหารที่ทำาจากขี้ผึ้ง 

ซึง่สัง่ทำามาจากยา่นคปัปะบาชทิีเ่ปน็แหลง่ขายอปุกรณส์ำาหรบัรา้นอาหาร  

ทีแรกโคโซไม่ค่อยสนใจจะทำาโมเดลนัก แต่อิจิโกะกล่อมแกมบังคับ 

ว่า “ถ้าไม่มีโมเดลตั้งโชว์อยู่หน้าร้านอาหารสไตล์ตะวันตก  ลูกค้า 

ก็ไม่เข้าร้านหรอกนะ” ซึ่งตอนนี้เขาเชื่อมั่นแล้วว่าได้ผล

เมื่อถึงเวลาเปิดร้านตอนสิบเอ็ดโมงครึ่ง อิจิโกะตั้งป้ายหน้าร้าน 

ติดหลอดไฟ เป็นป้ายเขียนด้วยตัวอักษรสีแดงว่า ‘ร้านอาหารฮาจิเมะ’  

บนพืน้สขีาว แดงกบัขาวเปน็การเสรมิดวงดา้นโชคลาภ แตต่อนกลางวนั 

แค่ตั้งป้ายเฉย ๆ โดยไม่ได้เปิดไฟ

นอกจากป้ายชื่อร้านแล้ว ยังเอากระดานดำาซึ่งเขียนรายการ 

เซตเมนูอาหารกลางวันออกมาตั้งหน้าร้านด้วย นี่ก็เป็นความคิดของ 

อิจิโกะอีกเช่นกัน เมนูบนกระดานนี้มีไว้ให้ลูกค้าที่สนใจแต่ยังเลือกเมนู 

ไม่ถูก ลูกค้าที่มาใช้บริการช่วงพักกลางวันมีพนักงานเป็นจำานวนมาก  

เธออยากให้ลูกค้าประหยัดเวลาเลือกเมนูเพื่อจะได้เพลิดเพลินกับอาหาร 

ของที่ร้านได้อย่างสบาย ๆ ให้ได้มากที่สุดเท่าที่จะทำาได้

“ยินดีต้อนรับค่ะ!”

ลูกค้าทยอยเข้ามาในร้านเรื่อย ๆ ราวกับเฝ้ารอเวลาเปิดร้านอยู ่

พอดี ทั้งพนักงานโรงงานอิชิกาวะจิมะ  - ฮาริมะ คนจากเมืองซึกิจิมะ 

ซึ่งอยู่ข้างเคียง บางคนก็เดินข้ามสะพานซึคุดะมาจากเมืองอาคาชิ

เซตเมนูอาหารกลางวันจะให้ลูกค้าเลือกเมนูของทอดและ 

ของย่างที่ชอบได้สองชนิด เสิร์ฟคู่กับข้าวหรือขนมปัง พร้อมสลัด และ 

ซุปประจำาวัน รวมเป็นอาหารสามอย่างในราคาห้าร้อยเยน ซึ่งเป็นราคา 
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เท่ากับตั๋วชมภาพยนตร์ จึงถือว่าไม่ถูกเสียทีเดียว แต่ก็ถือว่าไม่แพง 

เมื่อดูรายละเอียดที่ให้ลูกค้าเลือกได้สองเมนูจากเก้าเมนู ของทอด 

มีทงคัตซึ  กุ้ งชุบแป้งทอด  เนื้อบดชุบแป้งทอด  โครกเกะครีม  

แซลมอนชุบแป้งทอด ของย่างมีแฮมเบิร์ก ซอเตหมู4 พิคคาตาไก่5  

โคควิลกุ้ง6 

แน่นอนว่าเมนูจานเดี่ยวก็มีครบครัน นอกจากเซตเมนูยังมี 

สเต๊กเนื้อ  สตู เนื้อ  ปลาเนื้อขาวย่าง  โรลกะหลำ่าปลี  กราแตง  

หอยนางรมชุบแป้งทอด  เมนูยอดนิยมอย่างข้าวหน้าแกงกะหรี่   

ข้าวหน้าฮายาชิ ข้าวหน้าไข่ข้น ยังมีสปาเกตตีนโปลิตันที่เป็นส่วนผสม 

ระหว่างซอสเนื้อกับซอสมะเขือเทศด้วย กราแตง เมนูข้าว และพาสต้า  

ล้วนเป็นเมนูอาหารกลางวันจานเดี่ยวที่จะเสิร์ฟพร้อมเครื่องเคียง 

อีกสองอย่างโดยไม่คิดเงินเพิ่ม ซึ่งก็คือซุปกับสลัด อาจเพราะเหตุนี้ 

ทำาให้เมนูข้าวและพาสต้าได้รับความนิยมในกลุ่มลูกค้าผู้หญิง

“เซตหมูทอดกับกุ้งทอดสาม โครกเกะกับแฮมเบิร์กสอง กุ้ง 

กับซอเตหนึ่งค่า!”

เมือ่ลกูคา้สัง่อาหาร อจิโิกะจะแจง้ในครวัดว้ยเสยีงดงักงัวานแลว้ 

วางบิลที่มุมเคาน์เตอร์ ฝั่งตรงข้ามมีจานใส่กะหลำ่าปลีขูดฝอยกับ 

สลัดมันฝรั่งพูนจานตั้งซ้อนเรียงกันเป็นสามแถว ถ้าตักหลังจากลูกค้าสั่ง 

จะไม่ทันกาล จึงเตรียมเอาไว้ล่วงหน้าแบบนี้ วางจานซ้อนกันโดยมี 

ฝาพลาสติกทรงกระบอกสูงราวสิบเซนติเมตรวางครอบไม่ให้ก้นจาน 

ใบบนสัมผัสถูกเครื่องเคียงในจานใบล่าง แต่จานที่วางซ้อนกันเป็นภูเขา 

4 Pork Sauté เปน็วธีิทำาอาหารอย่างหนึง่คลา้ยการทอดหรอืนาบกระทะดว้ยนำา้มนัหรอืเนยปรมิาณนอ้ย 

คล้ายการผัด ในที่นี้ใช้วัตถุดิบเป็นเนื้อหมู
5 Chicken Piccata เมนูไก่แผ่นบางย่าง ราดซอสรสชาติเปรี้ยวจากเลมอน
6 Shrimp Coquille กุ้งอบ

10

ข้าก็เป็นสตรีเช่นนี้ ๓



9

ตั้งแต่ก่อนเปิดร้านลดลงฮวบฮาบแทบจะทันทีที่ร้านเปิด  หายไป 

หนึ่งกอง สองกอง และเมื่อกองที่สามเริ่มพร่องก็ต้องทำากองใหม่เพิ่ม  

ภาพการทำางานแบบนี้เกิดขึ้นซำ้าไปมาทุกวันจนกว่าลูกค้าช่วงมื้อกลางวัน 

จะขาดช่วงลง

“คุณนาย วันนี้ซุปอะไร”

“คลามชาวเดอร์”

“มันคืออะไร”

“ซุปครีมหอยลาย อร่อยสุดยอดไปเลยละค่ะ”

“เมื่อวานก็พูดถึงซุปกงซอเมแบบนี้ไม่ใช่เหรอ”

“ก็มันจริงนี่นา”

“ก็ถูกเนอะ”

หลังเปิดร้านได้ครึ่งปีก็มีลูกค้าที่มาใช้บริการจนคุ้นหน้าคุ้นตากัน 

หลายคน มีลูกค้าประจำาที่มากินมื้อกลางวันทุกวันด้วย พวกเขารู้ว่า 

ร้านอาหารฮาจิเมะสั่งอะไรมากินก็อร่อย จึงคุ้นเคยกันจนคุยเล่นได้

“นี่ ระหว่างกุ้งทอดกับโคควิลอะไรอร่อยกว่ากัน”

“อรอ่ยทัง้สองแบบเลย แตเ่มือ่วานคณุกนิแบบทอดไปแลว้ วนันี ้

ลองรับเป็นแบบย่างดูบ้างดีไหมคะ”

“งั้นเอาโคควิลกับ...พิคคาตาไก่!”

“ได้ค่า ขอบคุณค่ะ”

แม้โคควิลกับพิคคาตาจะอยู่ในเมนูแนะนำาของร้าน แต่ลูกค้า 

ก็ยังไม่ค่อยคุ้นเคยจึงมีคนสั่งน้อย ดังนั้นเวลามีคนสั่งแบบนี้ อิจิโกะ 

จะดีใจเล็ก ๆ เพราะคิดว่าโคโซน่าจะเป็นปลื้ม เชฟต้องทำาอาหารให้ได ้

รสเดียวกันทุกวันก็จริง แต่ขณะเดียวกันก็อยากทำาอาหารหลากหลาย 

เมนูด้วยเช่นกัน
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“วันนี้กินอะไรดีน้อ”

ลูกค้าผู้หญิงที่มาร้านสัปดาห์ละสองสามครั้งจ้องเมนูเขม็ง 

พร้อมขมวดคิ้ว

“ลองโรลกะหลำ่าปลีดูไหมคะ เราต้มในไวต์ซอสค่ะ”

อิจิโกะลองแนะนำาเพราะเห็นว่าเธอสั่งมักกะโรนีกราแตงบ่อย

“อ้อ งั้นเอาตามนั้น ขอเป็นเซตกับขนมปังนะ”

สาวออฟฟิศทั่วไป...ที่สมัยนั้นยังเรียกกันว่านักธุรกิจหญิง... 

มักกินอาหารกลางวันในโรงอาหารสำาหรับพนักงาน การออกไปกิน 

ข้างนอกสัปดาห์ละหลายครั้ ง เหมือนเธอคนนี้ถือเป็นเรื่องแปลก  

อีกอย่าง ลูกค้าผู้หญิงส่วนมากจะมากันเป็นกลุ่มสองสามคน และ 

นิยมสั่งอาหารประเภทข้าวหรือพาสต้า แต่ลูกค้าผู้หญิงรายนี้มากิน 

คนเดียวเสมอ และจะสั่งสเต๊กเนื้อสองสามครั้งในหนึ่งเดือน

เธอดูมีอายุรุ่นราวคราวเดียวกับอิจิโกะ  พูดอีกอย่างก็คือ 

สามสิบตอนต้นถึงตอนกลาง ไม่ได้กินจุ และไม่ใช่ผู้หญิงร่างใหญ่ 

แบบนกัมวยปลำา้หญงิมอือาชพี จงึถอืวา่คอ่นขา้งแปลก เสือ้ผา้ทีส่วมใส ่

ก็ดูธรรมดา  ๆ ไม่ใช่ของแบรนด์เนมหรูหรา แต่กลับดูมีบรรยากาศ 

น่าเกรงขาม ดูทรงแล้วไม่น่าจะใช่นักธุรกิจหญิงทั่วไป การเฝ้าสังเกต 

ลูกค้าเป็นการเสียมารยาท แต่อิจิโกะก็รู้สึกคาใจเล็กน้อยจึงเผลอทำา

อิจิโกะทำาหน้าที่เสิร์ฟนำ้าพร้อมผ้าเช็ดมือ รับออร์เดอร์ และ 

ยกอาหารที่ทำาเสร็จออกไปเสิร์ฟเพียงคนเดียวในร้านเล็ก ๆ แต่รับลูกค้า 

ไดเ้ตม็ทีย่ีส่บิเจด็คน ซึง่ถอืเปน็งานทีใ่ชส้มองและรา่งกายหนกัพอสมควร  

คนไม่คุ้นเคยกับงานจึงทำาไม่ได้เด็ดขาด แต่อิจิโกะซึ่งเดินวนไปมา 

ด้วยความเร่งรีบอยู่ในร้านดูราวกับผีเสื้อที่บินวนอย่างคล่องแคล่วและ 

สง่างามไปเกาะดอกไม้ดอกนั้นทีดอกนี้ที

เธอมีคุณสมบัตินี้ติดตัวเพราะครอบครัวอิจิโกะเปิดร้านราเม็ง 
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อยู่ด้านหลังย่านกินซ่า เป็นร้านเล็ก ๆ แต่ขายดี มีลูกค้าเข้าไม่ขาดช่วง  

อิจิโกะจึงมีประสบการณ์การทำางานในร้านอาหารในฐานะลูกสาว 

ผู้เป็นหน้าเป็นตาของร้านมาก่อนนั่นเอง เธอได้รู้จักกับโคโซก็เพราะ 

เขามาเป็นลูกค้าที่ร้านของครอบครัว เขาตกหลุมรักทั้งอิจิโกะและ 

ตกหลุมรักราเม็งที่ร้านนั้นตั้งแต่ครั้งแรกที่เข้าไปกิน และไปใช้บริการ 

อย่างต่อเนื่องจนสุดท้ายก็ได้แต่งงานกัน

ช่วงมื้อกลางวันงานในร้านจะยุ่งวุ่นวายมาก แต่อิจิโกะพยายาม 

พูดคุยเล็ก  ๆ  น้อย  ๆ  กับลูกค้าอยู่เสมอ เพราะการมีอัธยาศัยที่ดีเป็น 

สิ่งสำาคัญในธุรกิจบริการ ถ้าลูกค้ารู้สึกว่าร้านมีบรรยากาศไม่ดี ต่อให้ 

อาหารอร่อยแค่ไหน คนก็จะไม่ค่อยกลับมากินซำ้า 

และบรรดาลูกค้าที่มาใช้บริการร้านอาหารฮาจิเมะก็สนุกกับการ 

ดูแลเอาใจใส่ลูกค้าอย่างไม่มีขาดตกบกพร่อง พร้อมรอยยิ้มของอิจิโกะ  

อยา่งไรเสยีอจิโิกะกเ็ปน็คนสวยถงึขัน้ไดร้บัฉายาวา่เหมอืนดาราพราวแสง 

แห่งยุคอย่าง “คิชิ เคโกะ7” แห่งซึคุดะจิมะ แต่เธอกลับเป็นคนเรียบง่าย 

และมีนิสัยน่ารักจนทำาให้ลืมความงามเลิศหรูนั้นไปเลย

ปีโชวะที่สี่สิบ (ค.ศ. 1965) ปีถัดจากโตเกียวโอลิมปิก

การก่อสร้างอาคารต่าง  ๆ  สำาหรับโอลิมปิกทำาให้ทิวทัศน์ของ 

โตเกียวเปลี่ยนไปโดยสิ้นเชิง มีการถมแม่นำ้าทำาเป็นทางด่วน ภาพที่ 

เคยเห็นแม่นำ้าสายน้อยใหญ่ตัดกันหายไปสิ้น ที่ผ่านมาไม่ว่าจะเกิด 

ความเปลี่ยนแปลงขนานใหญ่ทางการเมืองอย่างการปฏิรูปเมจิ หรือ 

การทิ้งระเบิดที่โตเกียวช่วงสงครามโลกครั้งที่  2 หรือภัยธรรมชาติ 

อย่างแผ่นดินไหวครั้งใหญ่ในภูมิภาคคันโต เหล่านั้นก็ถือว่าทำาให้ 

7 Kishi Keiko (ค.ศ. 1932 - ปัจจุบัน) นักแสดง นักเขียน และทูตสันถวไมตรีชาวญี่ปุ่น
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ทิวทัศน์ของโตเกียวเปลี่ยนแปลงไปมากแล้ว แต่คงมีแค่โอลิมปิก 

ที่สร้างความเปลี่ยนแปลงถึงระดับภูมิศาสตร์ ไม่ใช่แค่สภาพบ้านเมือง 

ผลกระทบดังกล่าวลามมาถึงซึคุดะจิมะด้วย จากเดิมที่เคย 

เป็นเกาะและมีสะพานซึคุดะทำาให้มีพื้นที่ต่อเนื่องมาจากชายฝั่งแม่นำ้า 

ซูมิดะ กลายเป็นว่ามีการถมแม่นำ้าซึคุดะซึ่งอยู่คั่นกลางระหว่างซึคุดะ 

กับซึกิจิมะให้เปลี่ยนเป็นถนน ส่วนสะพานซึคุดะก็กลายเป็นสะพาน 

ที่ไม่ได้ใช้งาน

ร้านอาหารฮาจิเมะเป็นร้านอาหารสไตล์ตะวันตกขนาดเล็ก  

ตั้งอยู่มุมหนึ่งในย่านร้านค้าของถนนใหญ่ซึคุดะ โคโซซึ่งเคยทำาหน้าที่ 

เป็นรองเชฟแห่งภัตตาคารหลักในโรงแรมเทโตะ ลาออกจากโรงแรม 

ด้วยเหตุผลจำาเป็นบางประการ จากนั้นจึงมารับช่วงต่อร้านซูชิของพ่อ 

และเริ่มทำาเป็นร้านอาหารสไตล์ตะวันตกในเดือนเมษายนปีนี้นั่นเอง

เทโซผู้เป็นพ่อของโคโซส่งมอบร้านซึ่งทำามาอย่างต่อเนื่องตั้งแต่ 

ก่อนสงครามให้กับลูกชายคนเดียวด้วยเหตุผลหนึ่งคือเรื่องอายุ แต่ 

เหตผุลหลกัเปน็เพราะปญัหาสขุภาพของเขา ความจรงิปกีอ่นเขามอีาการ 

หลอดเลือดสมองตีบและเป็นอัมพฤกษ์ครึ่งซีก

เขาปั้นซูชิไม่ได้อีกต่อไป จำาต้องปลดป้ายหน้าร้านลงอย่าง 

หลีกเลี่ยงไม่ได้ และการใช้ชีวิตหลังออกจากโรงพยาบาลก็ลำาบาก 

เหลือแสน บ้านสไตล์ญี่ปุ่นไม่ได้ถูกออกแบบมาให้รองรับการใช้ชีวิต 

ด้วยเก้าอี้รถเข็น เทโซทำากิจวัตรประจำาวันด้วยตัวเองไม่ได้เลยสักอย่าง  

ทำาให้เขาต้องคอยพึ่งพาสมาชิกในครอบครัวตลอดเวลา

“มนุษย์ช่างน่าสมเพชชะมัด ถ้าเป็นแบบนี้ สู้ตาย  ๆ  ไปเสีย 

ยังดีกว่า”

คนในครอบครัวฟังเขาพูดตะกุกตะกักเช่นนั้นแล้ว หัวใจแทบ 

แหลกสลาย
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เห็นได้ชัดว่าถ้าปล่อยให้เป็นแบบนี้ต่อไป เทโซจะไม่รอด ทุกคน 

ต่างคิดเหมือนกันว่าต้องทำาอะไรสักอย่าง แต่ก็ยังไม่มีความคิดดี  ๆ  

จนเวลาล่วงเข้าสู่ปีใหม่

และเมื่อเข้าสู่ปีใหม่ เทโซก็ตัดสินใจด้วยตัวเองทันทีว่าจะย้าย 

เข้าไปอยู่ในบ้านพักคนชรา

“คุณพ่ออย่าพูดแบบนั้นเลย อยู่ด้วยกันแบบนี้เหมือนที่ผ่านมา 

เถอะนะคะ”

ไม่ใช่แค่โคโซ  แต่อิจิโกะเองก็ร้องไห้ห้ามไม่ให้เขาไปด้วย 

เหมือนกัน  แต่เทโซตัดสินใจเด็ดขาดแล้ว  ความภูมิใจในฐานะ 

เชฟใหญ่ซูชิผู้อยู่ เหนือกว่าเด็กรุ่นใหม่มานานทำาให้เขารับไม่ไหว 

เมื่อต้องกลายเป็นภาระของคนในครอบครัวเพราะความพิการจึงหา 

ข้อมูลต่าง  ๆ และพบว่ามีบ้านพักคนชราที่มีสิ่งอำานวยความสะดวก 

แบบใหม่ล่าสุดในเมืองทาเตยามะ จังหวัดจิบะ เขาจึงตัดสินใจ 

จะย้ายเข้าไปอยู่พร้อมกับโคฮารุผู้เป็นภรรยา ทาเตยามะอากาศอบอุ่น  

แวดล้อมด้วยธรรมชาติงดงาม และยังอุดมสมบูรณ์ไปด้วยอาหารทะเล  

แถมบ้านเกิดของโคฮารุก็คือจังหวัดจิบะด้วย เธอจึงไม่ขัดข้องที่จะได้ 

ไปใช้ชีวิตช่วงวัยชราในถิ่นฐานบ้านเกิด

“ผมตัดสินใจจะเปิดร้านที่นี่ละ”

โคโซบอกอิจิโกะหลังเทโซตัดสินใจอย่างเด็ดขาดแล้วว่าจะย้าย 

ไปอยู่บ้านพักคนชรา

“ไม่อยากปิดร้านของพ่อไปเฉย ๆ แบบนี้ ตอนที่ผมซึ่งเป็นลูกชาย 

คนเดยีวบอกพอ่วา่ไมอ่ยากรบัชว่งตอ่และอยากฝกึฝนเรยีนรูก้ารทำาอาหาร 

ตะวันตก พ่อไม่ห้ามเลย ร้านซูชิมีแค่พ่อรุ่นเดียวก็ได้ แกไปลองทำา 

ในสิ่งที่ชอบเถอะ พ่อบอกผมแบบนั้น ฉะนั้นถึงป่านนี้ก็สายไปแล้ว  

แต่ผมอยากทำาอะไรที่เป็นการกตัญญูต่อพ่อบ้าง”
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อิจิโกะเห็นดวงตาโคโซรื้นนำ้าตาจึงพยักหน้าหนักแน่น

“ฉันเองก็คิดว่าแบบนี้ดีแล้วเหมือนกัน ตั้งแต่คุณพ่อล้มป่วย  

ฉันก็พอจะรู้สึกได้ว่าวันหนึ่งคุณคงพูดแบบนี้”

“ขอโทษนะที่ทำาให้เธอเป็นมาดามแห่งภัตตาคารในย่านกินซ่า 

ไม่ได้”

“พูดอะไรของคุณ ฉันเห็นด้วยกับคุณทุกอย่างนั่นละ”

เขาเปิดอกพูดตั้งแต่ช่วงฤดูใบไม้ร่วงปีก่อนว่า พอเข้าปีใหม่ 

ตั้งใจจะลาออกจากโรงแรม แล้วทำาร้านเป็นของตัวเอง ปีก่อนธุรกิจ 

โรงแรมงานยุ่งถึงขีดสุดเพราะความวุ่นวายจากโอลิมปิก โรงแรม 

เทโตะเองก็งานยุ่งมากเช่นกัน เขาจึงพักโครงการลาออกไปก่อน ทีแรก 

เขาตั้งใจว่าจะเช่าร้านขนาดย่อมในย่านกินซ่า ถึงขั้นไปสำารวจทำาเล 

มาหลายแห่งแล้วด้วย

แต่อิจิโกะเห็นด้วยเป็นอย่างยิ่งกับการที่ โคโซจะรับช่วงต่อ 

ร้านของพ่อ

“ฉันเองก็รู้สึกว่า การเริ่มต้นทำาร้านใหม่บนที่ดินซึ่งคุณเกิดและ 

เติบโตมาน่ะดีที่สุดแล้ว อีกอย่างก็เป็นเรื่องปกติที่ลูกชายจะเข้ามาทำา 

ร้านต่อจากร้านพ่อ”

หลังแต่งงาน อิจิโกะย้ายเข้ามาอยู่ในบ้านที่ซึคุดะ โดยใช้ชีวิต 

อยู่ร่วมกับพ่อและแม่สามีคือเทโซและโคฮารุ คอยช่วยยกของและ 

เฝ้าเครื่องคิดเงินในร้านซูชิ เธอจึงรักและผูกพันกับที่ดินผืนนี้เช่นกัน  

เห็นร้านที่ปล่อยว่างแล้วจึงรู้สึกใจไม่ดี ร้านกับที่อยู่เป็นที่เดียวกัน 

จึงไม่อาจคิดได้เลยว่าจะปล่อยให้คนอื่นมาเช่าทำาต่อ

“ดูทำาเลร้านแล้วคงยากที่จะทำาเป็นร้านอาหารฝรั่งเศสแบบจริงจัง  

เริ่มจากร้านอาหารสไตล์ตะวันตกก่อน แล้วเพิ่มเมนูอาหารฝรั่งเศส 

เข้าไป...”
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โคโซกำาหนดแนวทางของร้าน สองสามีภรรยาก็ปรึกษากันต่อ 

ในรายละเอียดเพื่อกำาหนดเรื่องต่าง ๆ 

เริ่มจากการตกแต่งภายใน เคาน์เตอร์จะคงไว้ตามเดิม ส่วน 

บริเวณยกพื้นซึ่งเคยใช้ตั้งโต๊ะแบบญี่ปุ่นจะปรับปรุงใหม่ให้เป็นโต๊ะ 

ธรรมดา ประตูบานเลื่อนหน้าร้านเปลี่ยนเป็นแบบเปิดเข้าออก และ 

ตู้กระจกจัดแสดงโมเดลอาหารตามความคิดของอิจิโกะ การใช้ผ้าปูโต๊ะ 

พลาสติกลายตารางหมากรุกสีขาวแดงก็เป็นความคิดของอิจิโกะเช่นกัน  

โคโซอยากใช้ผ้าลินินสีขาว แต่...

“ใช้ของหรูหราแบบนั้นจะลำาบากเอาทีหลังนะ ต้องคอยซักและ 

เปลี่ยนทุกวัน และต้องเตรียมผ้าสำารองเอาไว้เผื่อเปื้อนอีก เกิดเปื้อน 

ซอสมะเขือเทศขึ้นมาก็ใช้ไม่ได้ทั้งผืนเลยนะ”

ตอนนั้นอิจิโกะรู้สึกถึงความขัดแย้งเล็กน้อย เธอสงสัยว่า 

แม้โคโซตัดสินใจว่าจะเปิดร้านอาหารสไตล์ตะวันตก แต่ใจยังคงยึดติด 

อยู่กับอาหารฝรั่งเศสหรือเปล่า...

และความรู้สึกนั้นก็ยิ่งรุนแรงขึ้นเมื่อปรึกษากันเรื่องเมนูอาหาร

“ตัดเทอร์รีนออกไม่ได้หรอก เป็นตัวชูโรงของเมนูเรียกนำ้าย่อย 

นี่นา ว่ากันว่าถ้าได้กินแล้วจะรู้ศักยภาพที่แท้จริงของร้านอาหารเลย”

“ถา้มือ้คำา่ยงัพอวา่ แตค่ณุคดิวา่จะมคีนสัง่เมนนูีต้อนมือ้กลางวนั 

กันสักกี่คนเชียว”

“ถ้าเป็นที่เทโตะ ลูกค้ามื้อกลางวันเขาก็สั่งกันนะ”

อิจิโกะถอนหายใจโดยไม่ตั้งใจ

“ลูกค้าที่จะกินเมนูเป็นคอร์สตั้งแต่มื้อกลางวันเขาก็ไปกิน 

ที่เทโตะกันทั้งนั้น ร้านอาหารที่คุณกำาลังจะเปิดไม่ใช่ร้านหรูหราแบบนั้น 

เสียหน่อย”

อิจิโกะกลืนคำาพูดว่า  “ร้านอยู่ในหลืบแบบนี้”  ลงไปได้ทันก่อน 
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จะพูดออกมา ถึงจะมีทางเชื่อมต่อไปถึงอีกฟากหนึ่งของแม่นำ้าซูมิดะ  

แต่ซึคุดะก็ยังเป็นเมืองรองที่มีบรรยากาศของเมืองชาวประมงเหลืออยู ่ 

มีท่าเรือขนาดใหญ่ตั้งอยู่ตรงหน้า ซึกิจิมะที่อยู่ข้างกันมีโรงงานขนาด 

ย่อมด้วย จึงไม่ใช่เมืองที่ผู้คนส่วนใหญ่จะทำาตัวโก้เก๋ออกจากบ้าน 

มากินอาหาร เป็นเมืองที่อยู่กันแบบสบาย  ๆ ไม่ได้แต่งตัวหรูหรา  

แต่ลากเกี๊ยะเดินเสียมากกว่า

“อันดับแรกเอาแค่มื้อกลางวัน ลองทำาให้เป็นร้านอาหารสไตล์ 

ตะวันตกในเมืองธรรมดา ๆ ดูก่อนเถอะ ถ้าจะโลดโผนค่อยดูสถานการณ ์

ก่อนก็ยังไม่สายนี่”

“แต่เมนูที่เธอเสนอมามีแต่ของทอดทั้งนั้น ขืนทำาแต่ของพวกนี้ 

ฝีมือตกกันพอดี”

โคโซได้เป็นถึงรองเชฟของโรงแรมเทโตะตั้งแต่ยังหนุ่มจึงมี 

ความภูมิใจในฝีมือตัวเอง เขามั่นใจว่าถ้าเป็นร้านที่เขาทำาเองต้อง 

เรียกลูกค้าจากเทโตะมากินได้แน่ อิจิโกะเองก็เชื่อมั่นในฝีมือของโคโซ 

เช่นกัน 

แต่จะทำาร้านที่เริ่มต้นในซึคุดะด้วยวิธีเดียวกับโรงแรมเทโตะไม่ได ้ 

ต้องมีวิธีที่ เหมาะกับคนในพื้นที่แถบนี้  และดึงลูกค้าแถบนี้ที่ปกติ 

ไปกินอาหารที่เทโตะได้อย่างแน่นอน ฝีมือระดับโคโซต้องทำาได้แน่  

อิจิโกะตัดสินใจว่าจะหาวิธีให้ได้

“คุณโคคะ เรามาเดิมพันกันที่รสชาติ ไม่ใช่เมนูดีกว่า กุ้งทอด 

และหมูทอดทงคัตซึที่คุณทำาต้องต่างกับร้านอื่นแน่นอน”

เธอเฟ้นหาคำาพูดมาหว่านล้อมจนเขายอมรับว่าจะทำาของทอด 

เป็นเมนูอาหารมื้อกลางวันจนได้ ส่วนโคควิลกับเมอนิแยร์เป็นเมนู 

ที่โคโซไม่ยอมตัดออกอย่างเด็ดขาด

ส่วนมื้อคำ่า โคโซเป็นผู้กำาหนดหลัก จึงออกมาเป็นเมนูใกล้เคียง 
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อาหารฝรั่งเศสมากกว่ามื้อกลางวัน เทอร์รีน มูส ปอแอล8 กงฟี9... 

เมนูที่อยู่ในโรงแรมเทโตะเรียงกันเต็มพรืด

เมื่อเห็นคำาว่า  “ล็อบสเตอร์เทอร์มิดอร์” อิจิโกะก็นึกสงสัยจริง  ๆ  

ว่าเขาบ้าไปแล้วหรือเปล่า ลูกค้าที่เข้ามาในร้านอาหารสไตล์ตะวันตก 

เล็ก ๆ ในย่านซึคุดะไม่มีใครสั่งเมนูนี้กินหรอก อิจิโกะเองยังไม่รู้ด้วยซำ้า 

ว่า  “เทอร์มิดอร์10”  เป็นอาหารแบบไหน จึงคิดว่าลูกค้าที่อยากกิน  

“เทอร์มิดอร์” คงไปร้านอาหารฝรั่งเศสแบบดั้งเดิมให้เป็นเรื่องเป็นราว... 

อย่างโรงแรมเทโตะ...มากกว่าหรือเปล่า

แต่อิจิโกะเองก็รู้ดีว่าพูดอะไรกับโคโซในตอนนี้ไปก็ไม่เกิด 

ประโยชน์

เขาเกิดและเติบโตในซึคุดะก็จริง แต่หลังเรียนจบก็ทำางาน 

ในโรงแรมเทโตะมาตลอด แถมยังไม่รู้จักร้านอื่น จึงคิดว่าสิ่งที่ทำาแล้วด ี

ในโรงแรมเทโตะนั้นจะใช้ได้กับทุกที่ สมองเขาอาจจะเข้าใจว่าเป็นไป 

ไม่ได้ แต่หัวใจเห็นต่าง

อจิโิกะสรปุกบัตวัเองวา่ชว่ยไมไ่ด ้ ตอ้งทนดไูปสกัพกั ระหวา่งนัน้ 

หวัใจเขาคงเขา้ใจไดเ้องวา่โรงแรมเทโตะกบัรา้นอาหารเลก็ ๆ ในเมอืงนีน้ัน้ 

ต่างกันโดยสิ้นเชิง

“เราอยากมาฝึกงานกับเถ้าแก่ให้ได้ครับ”

มัตซึคาตะ เอจิ กับฮิมุโระ ชินยะ มาหาโคโซพร้อมกันตอนเริ่ม 

ปรับปรุงร้านในซึคุดะ เอจิเรียนจบจากโรงเรียนสอนทำาอาหาร และ 

8 Peole คือการทอดและอบด้วยนำ้ามันที่ออกมาจากเนื้อสัตว์ชนิดนั้น ๆ ในหม้อเหล็ก
9 Confit คือการตุ๋นอาหารในนำ้ามัน ซึ่งถือเป็นการถนอมอาหารวิธีหนึ่ง และเนื้อสัตว์ที่นิยมใช้คือ 

เนื้อเป็ด
10 Thermidor เป็นคำาที่หมายถึงเดือนสิบเอ็ดตามปฏิทินฝรั่งเศส ปัจจุบันเป็นที่รู้จักจากเมนู Lobster  

Thermidor ที่เป็นเมนูกุ้งล็อบสเตอร์ปรุงสุกราดซอสข้นซึ่งทำาจากไข่แดง เนย ไวน์ขาว และหัวหอม
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ทำางานอยู่ ในร้านอาหารสไตล์ตะวันตกเก่าแก่ย่านกินซ่า  ชินยะ 

เป็นลูกชายร้านอาหารญี่ปุ่นในย่านอาซาคุสะ แต่อยากฝึกทำาอาหาร 

สไตล์ตะวันตกจนทะเลาะกับพ่อ ตอนนี้ย้ายออกจากบ้านไปทำางาน 

อยู่ในร้านทงคัตซึย่านชินจูกุ

“พอได้ยินข่าวว่ารองเชฟโรงแรมเทโตะจะเปิดร้านในย่านซึคุดะ  

เราก็รีบพุ่งตัวมาแบบไม่มีอะไรหยุดได้เลยครับ”

“อยากเรียนรู้แก่นแท้ของอาหารสไตล์ตะวันตกครับ”

“เงินเดือนไม่เกี่ยงเลย! โปรดรับเราเป็นศิษย์ด้วยนะครับ!”

ทั้งคู่คงอยากจะเปิดร้านของตัวเองในสักวันหน่ึง  ทั้งคู่คิด 

เหมือนกันคืออยากฝึกปรือภายใต้เชฟฝีมือดีให้ได้มากที่สุด  เพื่อ 

สานฝันนั้นให้เป็นจริง

“ขอบใจนะที่รู้สึกแบบนั้น แต่ที่นี่ เป็นร้านอาหารขนาดเล็ก  

ทำาอาหารแบบที่เทโตะไม่ได้หรอก เข้าใจจุดนี้ไหม”

โคโซยำ้าเมื่อถูกอิจิโกะถอง ทั้งคู่ตอบชัดเจนว่า

“ไม่เป็นไรครับ ถึงอาหารที่ทำาจะต่างกัน  แต่ยังไงก็มีเรื่อง 

ให้เรียนรู้มากมาย ทั้งการเตรียมวัตถุดิบ การทำาซุป การใช้ความร้อน  

การปรุงรสต่าง ๆ”

“ได้ งั้นก็มาทำางานด้วยกัน”

“ขอบคุณครับ!”

คนหนุ่มทั้งคู่ลุกจากเก้าอี้แล้วยืนตัวตรงแน่วพร้อมก้มศีรษะ  

อิจิโกะมองสีหน้าดีอกดีใจของทั้งคู่สลับกับสีหน้ามั่นอกมั่นใจเต็มเปี่ยม 

ของโคโซแล้วก็ยังมิอาจลบความหวั่นใจไปได้

วันเปิดร้านคือวันที่  1 เมษายน พวกเขาได้รับดอกไม้แสดง 

ความยินดีช่อใหญ่จากวาคุอิ นาโอยุกิ ผู้เข้ารับตำาแหน่งหัวหน้าเชฟ 
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แห่งโรงแรมเทโตะคนใหม่ในปีนี้

ช่วงกลางวัน ผู้คนจากย่านร้านค้าในเมืองแห่แหนกันมาจน 

แน่นร้าน ลูกค้าประจำาจากร้านซูชิของเทโซก็มากินด้วยจนข้าวสวย 

ไม่พอถึงกับต้องรีบหุงเพิ่ม

ช่วงปี  ค.ศ.  1965 ร้านอาหารในเมืองที่แบ่งช่วงเวลาเปิดร้าน 

เป็นช่วงมื้อกลางวันกับมื้อคำ่ามีไม่มาก ส่วนใหญ่จะเปิดยาวจนถึงเวลา 

ปิดร้านไปเลยมากกว่า ร้านอาหารฮาจิเมะเองก็เช่นกัน ช่วงกลางวัน 

เมื่อลูกค้าเริ่มน้อยลงก็จะผลัดกันขึ้นไปพักกินอาหารมื้อกลางวันจาก 

วัตถุดิบของร้านทีละสองคน

งานยุ่งจนเหนื่อยสายตัวแทบขาด แต่ทุกคนยังหนุ่มสาว พอได้ 

กินข้าวแล้วพักสักงีบก็กลับมาสดชื่นดังเดิม และเริ่มเตรียมมื้อคำ่าด้วย 

ความสดชื่นเป็นร้อยเท่า

“โอย ผมไม่อยากเชื่อหูตัวเองเลยตอนได้ยินว่าคุณลาออกจาก 

เทโตะ เพราะคดิวา่ยงัไงคณุกต็อ้งไดข้ึน้เปน็หวัหนา้เชฟคนตอ่ไปแนน่อน”

“ต้องขอโทษด้วยครับ”

โคโซค้อมศีรษะอย่างสุภาพให้ลูกค้ารูปร่างผึ่งผายผู้เริ่มเข้าสู่ 

วัยชรา เขาเป็นลูกค้าขาประจำาของโรงแรมเทโตะ และยังเป็นผู้อำานวยการ 

สาขาของธนาคารประจำาเมืองขนาดใหญ่ชื่อธนาคารโยตซึบะ

“คุณคัตซึตะครับ นี่ภรรยาผม ชื่ออิจิโกะครับ”

“โอ้โฮ ตกใจเลย หญิงงามผู้หลงมาอยู่บ้านป่า...โทษทีนะ  

ผมนี่เสียมารยาทชะมัด”

ผู้อำานวยการคัตซึตะพูดแล้วยิ้มอย่างพึงใจ อิจิโกะทาแค่ลิปสติก  

สวมเสือ้ผา้ฝา้ยสขีาวคูก่บักระโปรงทรงสอบสคีราม ทบัดว้ยเสือ้คารด์แิกน 

เนื้อบางสีเทา และคาดผ้ากันเปื้อนสีขาว ดูเรียบง่ายไร้การตกแต่ง 

ฉูดฉาด แต่นั่นกลับยิ่งขับให้เห็นความงามตามธรรมชาติและรูปร่าง 
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กองไว้ตรงชานบันไดแล้ววิ่งออกไปหน้าบ้านทันที

“ทากะจัง ไม่ทำาการบ้านก่อนเหรอ”

“เดี๋ยวทำา!”

“ให้ตายเถอะ”

ถึงจะพูดแบบนั้น แต่อิจิโกะเองก็คิดว่าเด็กควรจะมีสุขภาพ 

แข็งแรงถึงจะดีที่สุด ต่อให้เรียนหนังสือเก่งแค่ไหน ถ้าร่างกายอ่อนแอ 

ย่อมเจ็บป่วยง่าย อนาคตก็น่าเป็นห่วงอยู่ดี

ก่อนเริ่มเตรียมของช่วงเย็น อิจิโกะเอาตะกร้าซื้อของคล้องแขน 

เดินออกจากร้าน ครอบครัวเธอคบค้าสมาคมกับร้านรวงในซึคุดะ 

มาตั้งแต่สมัยพ่อสามี เธอจึงมักไปซื้อกับข้าวที่นั่นเป็นประจำา

เวลาล่วงเลยช่วงกลางเดือนพฤษภาคมไปแล้ว สภาพอากาศ 

จงึเขา้สูช่ว่งตน้ฤดรูอ้นเตม็ตวั เสือ้ผา้ของคนทีเ่ดนิอยูใ่นเมอืงไมม่เีสือ้โคต้ 

ให้เห็นอีกต่อไป เปลี่ยนเป็นเสื้อผ้าเนื้อบางแทน เสื้อผ้าของผู้หญิง 

ก็มีสีสันมากขึ้น

ขณะนัน้ยงัอยูใ่นยคุทีส่าว ๆ ฮติสวมกระโปรงสัน้ มผีูห้ญงิบางคน 

เท่านั้นที่สวมกางเกง เด็กสาววัยรุ่นดัดผมเป็นลอน สวมเสื้อผ้าสีสัน 

สดใส อิจิโกะชอบภาพสมัยนี้ที่ได้เห็นผู้หญิงนุ่งกระโปรงทรงพอง 

เป็นระฆังชายพลิ้วไสวไปตามสายลม

เธอหยุดเดินหน้าร้านอุโอมาสะซึ่งตั้งอยู่บนถนนเส้นเดียวกัน  

ยามาเทะ  มาซากิจิ  ผู้ เป็นเจ้าของร้านรับคำาสั่งซื้อจากลูกค้าแล้ว 

แล่ปลาโอ มาซาโอะผู้เป็นลูกชายกำาลังจัดเรียงกระบะแช่เย็น มาซาโอะ 

อายุยี่สิบปี อ่อนกว่าอิจิโกะหนึ่งรอบ หลังเรียนจบมัธยมปลายก็เริ่ม 

ทำางานที่ร้านของพ่อทันที ตอนนี้เก่งกล้าสามารถจนทำางานคนเดียว 

ได้เต็มที่แล้ว ช่วงที่อิจิโกะแต่งงานกับโคโซแล้วย้ายมาอยู่ที่ซึคุดะใหม่ ๆ  

เขายังเด็กกว่าทากาชิในตอนนี้ด้วยซำ้า เวลาช่างผ่านไปอย่างรวดเร็ว
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